Food Net NRW Informiert September 2009

[Briefanrede] [Nachname],

mit unserem kostenlosen Food Net E-Mail-Newsletter mochten wir Sie monatlich mit
aktuellen Meldungen, innovativen Ideen, Informationen und Meinungen rund um die
Erndhrungswirtschaft NRW versorgen.

Sie erhalten diesen Newsletter, da Ihre E-Mail Adresse in die FPI oder NEW.S Mailingliste
eingetragen wurde. Wir freuen uns Uber Ihre Anregungen, Sie erreichen das Food Net
Team per E-Mail unter newsletter@foodnet-nrw.de oder rufen Sie uns an.

Mit freundlichen GriRRen
Das Food Net NRW Team
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Qualitatsmanagement: Gemeinsame Strategien in der Fleischwirtschaft
Lebensmitteltechnologie: Forum fur aktuelle Forschungsergebnisse
Lebensmittel mit Zusatznutzen: Chancen und Risiken
Gefahrdungsbeurteilung: Datenbank mit Handlungshilfen
Gewinner: 2. Bio-Grunder Wettbewerb
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Neues Beratungsangebot fur Betriebsrate in der Krise
Mit Erfolg durch die Ausbildung
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Gemeinsame Strategien in der Fleischwirtschaft

In der Fleischwirtschaft wachst der Abstimmungsbedarf zwischen den einzelnen
Verarbeitungsstufen bestandig. Neue Kontrollmechanismen mussen etabliert und
Risikoszenarien durchdacht und getestet werden. Zur kontinuierlichen Weiterentwicklung
von Qualitdtsmanagement und -kommunikation in Fleisch erzeugenden Ketten wurde das
Projekt QUARISMA und das Forschungsnetzwerk FIN-Q.NRW durch das FoodNetCenter der
Universitat Bonn, Kooperationspartner des FPI e.V., initiiert; die Koordination erfolgt durch
Grenziuberschreitende Integrierte Qualitatssicherung e.V. (GIQS). http://qgigs.org

Forum fur aktuelle Forschungsergebnisse

Drei spannende Tage mit Vortragen, Postern, Podiumsdiskussionen und einer
Foyerausstellung bietet die Gesellschaft Deutscher Lebensmitteltechnologen e.V. mit dem
GDL Kongress Lebensmitteltechnologie 2009 in Lemgo vom 22.-24. Oktober 2009. In den
R&umen der Hochschule Ostwestfalen Lippe sowie der Lipperlandhalle werden sich
Lebensmitteltechnologen aus Forschung und Wirtschaft austauschen. www.gdl-ev.org

Chancen und Risiken

Zum Thema ,Lebensmittel mit Zusatznutzen — Chancen und Risiken?* veranstaltet das
Cluster Ernahrung.NRW gemeinsam mit dem Bonner Agrar- und Erndahrungsnetzwerk
(BAEN) am Montag, den 16. November 2009 einen Kongress. Eine Kooperationsboérse
begleitet von einer Projektvorstellung und Posterausstellung im Foyer des friheren
Bundestags im World Conference Center runden den Kongress ab.
www.ernaehrung.nrw.de

Datenbank mit Handlungshilfen zur Gefahrdungsbeurteilung

Die Bundesanstalt fur Arbeitsschutz und Arbeitsmedizin mdchte Arbeitgeber und
Arbeitsschutzfachleute unterstitzen, den Anforderungen des Arbeitsschutzgesetzes gerecht
zu werden und Gefahrdungsbeurteilungen rechtssicher und praktikabel umzusetzen. Die
wesentlichen Themen und Aspekte der Gefahrdungsbeurteilung werden in einer Datenbank
in leicht verstandlicher und Uberblicksartiger Weise beleuchtet.
www.gefaehrdungsbeurteilung.de

2. Bio-Grunder Wettbewerb

Die Gewinner des 2. Bio-Grunder Wettbewerbs stehen fest — lesen Sie, wer gewonnen hat:
www.bio-gruender.de




Neues Beratungsangebot fur Betriebsrate in der Krise

Gerat ein Unternehmen in die Krise, ist auch der Betriebsrat gefordert, gemeinsam mit
Belegschaft und Unternehmensleitung Arbeitsplatze zu sichern. Das Arbeitsministerium hat
zusammen mit dem Deutschen Gewerkschaftsbund in Nordrhein-Westfalen ein zusétzliches
Beratungsangebot fur Betriebsrate entwickelt.

Ab sofort und kostenlos kbnnen Betriebsrate, deren Unternehmen von einer Krise betroffen
sind, eine zweitagige Orientierungsberatung in Anspruch nehmen. Die bis Ende 2010
befristete zusatzliche Beratung wird vom Land aus Mitteln des Europaischen Sozialfonds
gefordert. Durchgefuihrt wird sie von der Technologieberatungsstelle beim DGB Nordrhein-
Westfalen. www.tbs-nrw.de

Mit Erfolg durch die Ausbildung

Vor wenigen Wochen hat das neue Ausbildungsjahr begonnen. In den Unternehmen sind
die Ausbilder und Auszubildenden mit viel Engagement gestartet, um die Ausbildung
erfolgreich zu meistern. Mit zwei Angeboten will NEW.S den erfolgreichen Start in das
Ausbildungsjahr 2009 unterstitzen:

Flr Auszubildende des ersten Ausbildungsjahres bietet NEW.S den Workshop ,,Kosmos
Betrieb — Mit Erfolg durch die Ausbildung“ vom 20. bis 21. November 2009 in Bochum an.
Hier erhalten Auszubildende wertvolle Tipps und Hinweise fur die Ausbildung, lernen etwas
zum Thema ,Verhalten im Job“ und Teamarbeit.

Das zweite NEW.S Workshop-Angebot richtet sich an die Ausbildungsverantwortlichen im
Betrieb, die ihre Kenntnisse auffrischen oder erweitern méchten: ,,Der Ausbilder als Coach
— Beratung und Betreuung in der Ausbildung“ vom 12. bis 13. November 2009 in Willich.
Im Mittelpunkt dieses Workshops stehen die Grundlagen des Coaching, denn zunehmend
sind Ausbilder als Begleiter und Berater der Auszubildenden gefordert. www.ernaehrung-
news.de

24.09.2009: Praxisforum Einkauf "Krisenzeiten sind Einkaufszeiten", Dusseldorf,
www.ernaehrung-news.de

30.09.2009: NEW.S Branchentag der ErnahrungsWirtschaft NRW "Der Mensch macht’'s —
gemeinsam Zukunft gestalten", Gelsenkirchen, www.ernaehrung-news.de

30.09.2009: In eigener Sache: Mitgliederversammlung 2009 des FPI e.V.,
Gelsenkirchen, www.foodprocessing.de

01.10.2009: Fleisch- und Wurstwaren — Innovative Konzepte der Produktgestaltung,
Seminar, Quakenbrick, www.dil-ev.de

06.-08.10.2009: "It's a matter of taste" — International Food Valley Event, Ede, NL,



http://conference.foodvalley.nl/home.aspx

07.-08.10.2009: Food Fast Forward 'Boosting cross border collaboration in food
innovation', Zeist und Ede, NL, www.senternovem.nl

07.-09.10.2009: 4th Official Meeting Food Cluster Initiative: Connecting European Food
Clusters, Wageningen, NL, www.oostnv.nl

12.-13.10.2009: Tagung "Nachhaltigkeit — nur eine Erscheinung unserer Zeit?", Koln
www.afc-rcc.de

22.10.2009: GDL-Kongress Lebensmitteltechnologie 2009, Lemgo, www.gdl-ev.org

28.10.2009: "AgroFoodLink 2009", Kongress, Airport Weeze, www.foodprocessing.de

29.10.2009: Praxisforum Einkauf "Verhandlungen fuhren", Dusseldorf, www.ernaehrung-
news.de

02.11.2009: 4. Bremerhavener Workshop — Einsatz von Ozon zur Reinigung und
Desinfektion, Bremerhaven. www.ttz-bremerhaven.de

03.11.2009: Praxisforum "Betriebsratswahl 2010", Duisburg, www.ernaehrung-news.de

06.-07.11.2009: Messe "Berufe Live Rheinland", Koln, www.berufe-live.de

12.11.2009: Food Forum: Aus der Praxis — Einsparpotenziale durch ressourcenoptimiertes
Arbeiten, Harsewinkel, www.foodprocessing.de

12.-13.11.2009: Seminar fur Ausbildungsbeauftragte "Der Ausbilder als Coach", Willich
(Nahe Dusseldorf), www.ernaehrung-news.de

16.11.2009: Kongress "Lebensmittel mit Zusatznutzen — Chancen und Risiken", Bonn,
www.ernaehrung.nrw.de

17.-20.11.2009: "1. Internationale Fleischwoche", Bonn www.qg-porkchains.org

18.11. 2009: Internationale Konferenz "Improving the quality of pork for the consumer",
Bonn, Flyer Q-PorkChains

20.-21.11.2009: Workshop fur Auszubildende "Kosmos Betrieb - Mit Erfolg durch die
Ausbildung", Bochum, www.ernaehrung-news.de

Wettbewerb

30.09.2009: Einsendeschluss Innovationspreis 2009, "Auszeichnung fur herausragende
Unternehmenskooperation”, Muhlheim,
http://www.netzwerk.zenit.de/de/innovationspreis.php

30.09.2009: Einsendeschluss Nachwuchspreis 2009, "Auszeichnung flr herausragende
Nachwuchsforderung”, Muhlheim, http://www.netzwerk.zenit.de/de/innovationspreis.php




Ausland

23.09.-01.10.2009: NRW goes to Latin America - Delegationsreise nach Lateinamerika;
Argentinien, Brasilien, Chile und Mexiko, www.foodprocessing.de

04.-08.10.2009: MedFoodTech 2009 - Marktsondierungsreise nach Sudafrika,
Johannesburg, www.mittelstand-suedafrika.de

12.-13.10.2009: Anuga Matchmaking Event 2009, Internationale Kooperationsbérse, Koln,
www.anuga.b2bmatchmaking.com

16.-19.03.2010: Marktsondierungsreise in die Turkei, Istanbul, www.innowise.eu

5 Jahre Schutzgemeinschaft ,,Westfalische Schinken- und Wurstspezialitaten*

Am 16. September 2004 haben sieben Produzenten von Schinken- und Wurstwaren die
Schutzgemeinschaft gegrindet. Der Verein fordert die Vermarktung traditioneller und
qualitativ herausragender Schinken- und Wurstprodukte aus Westfalen und ist in der
Zwischenzeit auf 14 Mitglieder angewachsen, welche ihre Produkte gemeinsam unter
www.schinkenland-westfalen.de prasentieren. Anlass der Vereinsgriindung war die
angestrebte Eintragung des Westfalischen Knochenschinkens nach der Verordnung (EG)
Nr. 510/2006. (Hintergrund: www.foodprocessing.de Projekte/Geschitzte Herkunft)

Sie kdnnen der Zusendung eines Newsletters durch den Food-Processing Initiative e.V. jederzeit widersprechen.

Wenn Sie unseren Newsletter nicht mehr erhalten méchten, wenden Sie sich bitte an newsletter@foodprocessing.de

Nordrhein-Westfalische Ernédhrungswirtschaft Food-Processing Initiative e.V.

- Sozialpartnerprojekt e.V. - (NEW.S) Innovation - Marketing - International
Merowingerplatz 1 Herforder StralRe 26-28

40225 Dusseldorf 33602 Bielefeld

Fon +49 (0)2 11/ 310 77 36 Telefon: 0521-98640-0

Fax +49 (0)2 11/ 3 11 24 52 Telefax: 0521-98640-29
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